Buffet II (ab 20 Personen)

(Preis pro Person)

Vorspeisen:
Gemiisesticks mit Dip

Gefliigelcocktail

Hauptgang:

Lendchen mit Rahmchampignons
Steaks mit Zwiebeln
Hiahnchenkeulen

Schweinebraten auf Sauerkraut
mit Serviettenklof oder

Schweinekamm mit Kése tiberbacken,
dazu Fingermohrchen in Butter geschwenkt

Schweinesteak-Hawai
Country-Potatoes mit Dip

Gemischter Salat mit Joghurtdressing und Schafskise

Gemischte Platte mit Braten,
Schinken, Salami, und Kise

Butterrosen

Verschiedene Brot- und Brotchensorten

Dessert:

Obstplatte
Verschiedenes Mousse 14,40 €

Buffet Il (ab 20 Personen)

(Preis pro Person)

Vorspeise:
Mediteraner Vorspeisenteller oder

Hochzeitssuppe mit bunter Einlage

Hauptgang:
Héahnchenbrust iberbacken mit Tomate und Mozzarella

Rouladenvariation mit Serviettenklof3
oder Thiiringer KloBpfanne und Kischrotkohl

Sahnegeschnetzeltes mit Reis

Schweinelendenbraten umlegt mit Buttergemiise
Country Potatoes mit Tzatziki

Salatplatte mit Joghurtdressing
Kiseplatte mit Monchskopfkise

Gemischte Fischplatte
Butterrosen

Verschiedene Brot und Brétchensorten

Dessert:
Friichte im Camparigelee

Tiramisu mit Amarettonote 16,25 €



